
Kaffeeworkshop, 19. März 2016

Inhalt
■■ Kleine Kaffeekunde (Bohnensorten, Anbau, Ernte, Verarbeitung, Röstung)

■■ Sensorische Vergleiche verschiedener Kaffeemischungen

■■ Die 4 Einflussfaktoren für guten Kaffee: Bohne, Maschine, Mühle, Mensch

■■ Zubereitung an der Siebträgermaschine: Der perfekte Espresso &  
	 der perfekte Milchschaum für Cappuccino

Wann & Wo

Praxis nutriteam gmbh, Rosenweg 15a, 3007 Bern

10 - 12 Uhr (bitte etwas früher eintreffen)

Kosten

CHF 50.- pro Person


